
にこにこすまいる通信 

新年早々に色々な事が起こり、大変な一年のスタートとなってし

まいました。少しでも皆さまにとって良い一年になりますように。 

皆さま、ご無理をなさらず、新しい一年をマイペースで過ごして

いきましょう。 

 先月は、インフルエンザ A 型や感染性胃腸炎などでのご利用者

の方が多かったように思います。手洗い・うがいをしっかりして予

防していきましょう！ 

 

【材料】 

・ミルクチョコ 2枚 

・どうぶつビスケット、キットカット、アラザンなど 

トッピングはお好みで！ 

 

しぶやこどもクリニック  

病児保育 にこにこすまいる 

 

ご予約はコチラから 

☎087－845－2255 

電話は 7：45から受付になっております。 

 

詳しくは、コチラのQRコードから 

HPをご覧下さい。 

 

令和6年2月発行 

 

～1月の病児保育利用状況～ 

先月は、急性上気道炎、発熱、インフルエザＡ型、感染性胃腸炎、

アデノウイルス感染症、溶連菌感染症、腹痛、吐き気などでのご利用

がありました。 

簡単かわいいチョコバーク 

【作り方】  

①チョコレートを120℃に予熱したオーブンで約2分温めて表面部分を

少し溶かします。 ※2分で溶けない場合は 10秒ずつ温めて溶かします。  

②溶けたチョコレートの表面を模様がなくなるくらい竹串で軽くうにゅ

うにゅっと混ぜます。 

その上にお好みのお菓子などを乗せてデコレーションし、冷蔵庫で冷やし

固めてラッピングしたらできあがりです！ 

チョコレートを溶かして好きなお菓子を乗せる

だけでプレゼントに最適なバレンタインチョコ

ができます。 

お好みのかわいいトッピングをすると楽しいで

すよ☆ 


